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Sehr geehrte Kundin, 
sehr geehrter Kunde, 

vielen Dank für den Kauf dieser Schokola-
den-Gussform. Mit dieser professionellen 
Schokoladen-Gussform stellen Sie im 
Handumdrehen leckere Schokoladen-Weih-
nachtsmänner her.  
Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung 
aufmerksam durch und beachten Sie die 
aufgeführten Hinweise und Tipps, damit Sie 
die Schokoladen-Gussform optimal einset-
zen können. 

Lieferumfang 

 Schokoladen-Gussform 

 Bedienungsanleitung 

Produktvarianten 

 NC-3843 Schokoladen-Gussform Weih-
nachtsmann 

 NC-3844 Schokoladen-Gussform Weih-
nachtshaus 

 NC-3845 Schokoladen-Gussform Herz 

 NC-3846 Schokoladen-Gussform Osterei, 
groß 

 NC-3847 Schokoladen-Gussform Osterei, 
klein 

Produktdetails 

 Für Kühl- und Gefrierschrank geeignet 

 Temperatur -20° C bis 130° C 

Verwendung 

Bevor Sie das Produkt zum ersten Mal ver-
wenden, spülen Sie es bitte gründlich mit 
heißem Wasser ab. 
 
Schokoladenfiguren herstellen 

Geben Sie geschmolzene Schokolade in 
die Vertiefungen der leicht erwärmten 
Gussform. Achten Sie dabei darauf, dass 
diese absolut trocken ist und auf einer ebe-
nen Fläche steht.  
Schlagen Sie die gefüllte Gussform ein paar 
Mal sanft auf die Arbeitsfläche auf, um Luft-
blasen in Ihren Schokoladenformen zu ver-
meiden.  
 
Entfernen Sie überflüssige Schokolade mit 
einem Teigschaber.  
 
Stellen Sie die Schokoladen-Gussform in 
den Kühl- oder Gefrierschrank bis die Scho-
kolade fest geworden ist. Achten Sie da-
rauf, dass die Gussform auf ebener Fläche 
steht. Nach ca. 30 Minuten ist die Schoko-
lade fest. Nehmen Sie die Gussform aus 
dem Kühlschrank.  
 

Entnehmen Sie die fertigen Schokoladen-
Figuren, indem Sie die Gussform umdre-
hen, sodass die Oberseite nach unten zeigt. 
Schlagen Sie die Gussform, wenn nötig 
mehrmals, sanft und mit der ganzen Fläche 
auf einer ebenen Unterlage (z.B. Arbeits-
platte) auf, bis alle Schokoladenfiguren her-
ausfallen.  
 

HINWEIS: Versuchen Sie nicht, 
die Figuren mit einem Messer o-
der einem scharfen oder spitzen 
Gegenstand aus der Form zu drü-
cken. Dies hinterlässt uner-
wünschte Spuren an den Schoko-
ladenfiguren.  

 

NC-3843 und NC-3844 

Verbinden Sie die beiden Teile des Weih-
nachsmanns bzw. Weihnachtshauses ein-
fach mit ein bisschen flüssiger Schokolade. 

Sicherheitshinweise 

 Diese Bedienungsanleitung dient dazu, 
Sie mit der Funktionsweise dieses Pro-
duktes vertraut zu machen. Bewahren Sie 
diese Anleitung daher gut auf, damit Sie 
jederzeit darauf zugreifen können. 
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 Ein Umbauen oder Verändern des Pro-
duktes beeinträchtigt die Produktsicher-
heit. Achtung Verletzungsgefahr! 

 Behandeln Sie das Produkt sorgfältig. Es 
kann durch Stöße, Schläge oder Fall aus 
bereits geringer Höhe beschädigt werden. 

 

Informationen und Antworten auf häufige 
Fragen (FAQs) zu vielen unserer Produkte 

sowie ggfs. aktualisierte Hand- 
bücher finden Sie auf der Internetseite: 

www.rosensteinund-
soehne.de 

Geben Sie dort im Suchfeld die Artikel- 
nummer oder den Artikelnamen ein. 


