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Japan-Messerset
4-teilig

vielen Dank, dass Sie sich flr unser Messerset entschieden haben. Mit diesem
Messerset aus hochwertigem Stahl haben Sie zuverldssige und langlebige Ku-
chenhelfer erworben. Bitte lesen Sie die folgenden Hinweise und Tipps, damit Sie
das Messerset optimal und sicher nutzen kénnen.

Lieferumfang

-+ Santoku Kochmesser, Klingenldnge 165 mm
» Nakiri Hackmesser, Klingenldnge 170 mm

+ Allzweckmesser, Klingenldnge 120 mm

« Garniermesser, Klingenldnge 80 mm

Eigenschaften
« Hartegrad nach Rockwell: HRC 52
» Klingenmaterial: Edelstahl 420-J2, rostfrei

Wichtige Hinweise zu Sicherheit und Gewahrleistung

» Verwenden Sie die Messer ausschlieBlich zum Schneiden von Lebensmitteln.

- Bitte verwenden Sie das Produkt nur in seiner bestimmungsgemaBen Art und
Weise. Eine anderweitige Verwendung fiihrt eventuell zu Beschddigungen am
Produkt oder in der Umgebung des Produktes.

+ Behandeln Sie das Produkt sorgfaltig. Es kann durch StoBe, Schldge oder Fall
aus bereits geringer Hohe beschadigt werden.

» Verwenden Sie Holz- oder Kunststoffunterlagen beim Schneiden.

« Die Messer sind duBerst scharf und gehoren nicht in Kinderhande.

+ Reinigen Sie die Messer sofort nach Gebrauch mit warmem Wasser, eventuell
unter Zusatz eines milden Reinigungsmittels. Trocknen Sie sie sofort nach
dem Reinigen mit einem Papiertuch ab.

« Die Messer sind nicht fiir die Reinigung in der Spllmaschine geeignet.

« Zum Nachschleifen wird ein Schleifstein mit moglichst feiner Kérnung emp-
fohlen. Achten Sie darauf, dass der Schneidwinkel der Messerspitze/-scharfer
ca. 30 Grad betrdgt. Fiihren Sie das Messer flach am Schleifstein entlang.

+ Es wird keine Haftung fiir Folgeschdden tibernommen.

- Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten!
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